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DOMAINE MATROT

VINS DE BOURGOGNE -

MEURSAULT

BOURGOGNE
CHARDONNAY

> Cépage Chardonnay.
> Age moyen des vignes : 20 ans

> Pressurage vendange entiere sur presse
pneumaftique.

> Décantation de 24h puis débourbage et
enfonnage

> Levures indigenes.

> Contrdle des températures
de fermentation o\coo|ique

> Malo-lactique 100 %.

> 12 mois d'élevage sur lies en fits
de chéne dont 30% de fits neufs.

> 1 mois en cuve pour préparer le vin
& la mise en bouteille

> Co||oge si nécessaire

> Filtration lenticulaire

Ce vin blanc issu du cépage chardonnay est récolté
pres des secteurs de vignes d'oppeHoﬁon Meursault.
Vin aux arémes de fruits & chair blanche, |'attaque
est franche et la fin de bouche ronde.

A déguster idéalement sur la jeunesse.
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N DE BOURGOGHNE

Bonryog®
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NHITE WINE

Thierry et Pascale Matrot
A F-21180 COTE-DOR - FRANCE
PRODUGT OF FRANCE

12 rue de Martray - 21190 Meursault

Tél . 03.80.21.20.13 - Fax : 03.80.21.29.64 - Email : contact@matrot.com
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